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BON A RETOURNER

LE CLOS
DE FONTBRUNE

Alain - Michel LAJARRETIE
Tél. 0553573647 -0687711318
Tél. 05 47 74 83 51 Fax 05 47 74 83 52
24 520 ST GERMAIN & MONS

foiegras@fontbrune. fr

EXPEDITION A :

M.

Adresse

Code Postal Bureau Distributeur
Téléphone Télécopie

Adresse e-mail :

REGLEMENT
Q Par chéque bancaire (& I'ordre de : GAEC La Fontbrune)
Q Par carfe bancaire

N° de votre carte bancaire :

Nous confectionnons des colis "cadeaux"
sous forme de coffrets cartons.

COFFRET D'UN CANARD GRAS

1 foie gras de canard entier 175g, 1 foie gras de canard entier en 275g
2 confits de canard (aile+cuisse) 500g, 1 gratton de canard 185g
1 pété de canard 130g, 1 Rillette pire de Canard 130g

COFFRET D'UNE OIE GRASSE

1 foie gras d'oie entier en 175g, 1 foie gras d'oie entier en 275g,
1 confit d'oie (2 cuisses 600g], 1 gration oie 185g, 1 pdté d'oie 185g

86,00 €

105,00 €

COFFRET DE FONTBRUNE

1 confit de manchons de canard 500g, 1 pété de foie de canard 175g,
1 paté de canard 130g, 1 rillette de canard 130g

COFFRET PIQUE NIQUE

1 mousse de foie de canard 130g, 1 pdté de canard 130g,
1 gratton de canard 185g, 1 Poulet fermier

33,00 €

29,00 €

Pour tous renseignements complémentaires ou autres
suggestions, nous consulter

les 3 derniers chiffres au dos de la carte :

Date d'expiration

CONDITIONS DE VENTE

le

Signature

- Dans la limite du stock disponible.

- Nos prix s'entendent toutes taxes comprises.

- Frais d'expédition (France-Métropole) en sus 14,90 € par adresse.

- Franco de Port pour toute livraison d'un montant supérieur a 450 euros.
- Réglement par chéque bancaire, par carte bancaire & la commande.

- Priere de s'assurer lors de la livraison de I'état des colis, et faire

éventuellement toutes réserves auprés du transporteur.

Visite - Vente
ala ferme:

OUVERT TOUS LES JOURS DE

9 heures & 19 heures
(le dimanche et jours fériés sur rendez vous)

f PERIGUEUX

BORDEAUX

LIBOURNE | BERGERAC ond-point. MOULEYDIER LALINDE
e

\ reysse SARLAT
. N
Centre ST GERMAIN

Commercial

COURS DE PILE

FONTBRUNE

ST NEXANS
LANQUAIS

ISSIGEAC \

En partant de Bergerac, se rendre & Cours de Pile
et prendre la direction St Germain et Mons,
puis la deuxiéme route a droite.

www.fontbrune.fr
www.fontbrune.fr

!’PIE GRAS

PRODUCTEUR

ST AUBIN DH

LE CLOS

DE FONTBRUNE

Alain - Michel LAJARRETIE
Tel. 05 53 57 3647 -0687711318
Tél. 05 47 74 83 51 - Fax 05 47 74 83 52
24 520 ST GERMAIN & MONS

(Prés de Bergerac)

foiegras@fontbrune.fr - www.fontbrune.fr
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Vous recherchez des produits authentiques et de i
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Sel, Poivre 254 2,06 330¢ 6,80 Gésiers d'Oie, Graisse d'Ote, Sel H
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Servie sur du pain de campagne on accompagnée 224 2,06 330g 6,80 Poulet, Sel, Poivre H
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